Allgemein

Eillert ist seit 1929 erfolgreich tatig
in der Gemiseverarbeitung in. Viele
ihrer Kunden haben angefangen als
Gemiusehéandler und haben

sich zu fiihrenden Nahrungsmittel-
produzenten entwickelt, welche
liefern an Supermarktketten,
Fastfood, Mahlzeitlieferanten und
Gastronomie.

Qualitat
und Service

Die Verwendung von bewahrten
und weltweit verfiigbaren Teilen von
renommierten Marken gewahrleistet
eine gute Verfligbarkeit und erhéht
die Betriebssicherheit. Regelmafige
Wartung der Maschine maximalisiert
die effektive Betriebszeit. Auch fir
Kundendienst am Ort kdnnen Sie
auf den erfahren und kompetenten
Servicedienst von Eillert rechnen.
Fir optimale Service und Wartung
kdnnen Sie sich immer am Besten
verfligen bei dem erfahrenen
Hersteller Ihrer Maschinen.

G-1500

Die G-1500 ist eine universal Gemuseschneidemaschine fiir mittelgroBe Kapazitaten
die verwendet wird in u.a. Gemuse- und Salatverarbeitungsbetriebe, GroBkiichen,
Feinkostbetriebe usw.

Wegen der vielen Schnittmdglichkeiten schneidet die Maschine perfekt samtliche
Blattgemise und eine groBe Vielfalt an tibrigen Gemisesorten wie Kohl, Lauch,
Karotten, Bohnen, Paprika usw.

Wegen des einfachen und hygienischen Aufbaus sowie einfach abnehmbare Béander,
ist die Maschine einfach zu reinigen und desinfizieren. Das Schneidekompartiment
ist aus hygienischem Grund vom mechanischen Teil der Maschine getrennt.

Schneidetechnik

Die Schneidemaschinen von Eillert werden durch einen robusten Aufbau und die
Verwendung von qualitativ hochwertigen Komponenten, wie die aus geharteten
Stahl hergestellte Messer, gekennzeichnet. Die intelligente Schneidetechnik
garantiert einen perfekten Schnitt, der die Haltbarkeit Ihres Produktes optimiert. Eine
breite Zusammenstellung der leicht auswechselbaren Schneidwerkzeuge bietet viele
Méoglichkeiten, um fast alle Wiinsche des fordernden Marktes zu dienen.

VORBEREITEN - SCHNEIDEN - WASCHEN - TROCKNEN - TRANSPORTIEREN - SCHALEN - TOTAL KONZEPTE




Produkten: Blattgem{ise (Salat,
Endivie), Lauch, Karotten, Paprika,
Schnittbohnen, Kohlsorten usw.

Kapazitat etwa 100 — 600 Kg.
pro Stunde abhangig von der
Produktsorte und dem Schnittmald

Weitere Maschinen

im Eillert Programm fiir
Gemdtiseverarbeitung:

« Arbeitstische
Salatentkerner
Gemisewaschmaschinen
«  Zentrifugen
« Abwiege/Verpackungsmaschinen
«  Korund/Messerschaler

Technische Daten:

SchnittgroBe von 1 bis 50 mm.
Anschluss 400 Volt, 50 Hz, 3 Phasen+PE+PN, 1,25 kW
Stecker 16 A CEE, 5-polig

einstellbare Messerscheibe 1-25 mm.
1-Fligelmesser bis 50 mm.

2-Fligelmesser bis 25 mm.

Messerscheibe (nicht einstellbar) 2/3/4 oder 6 mm.
Streifenscheibe 2,5x2 / 3,5x3 oder 4,5x4 mm.
Wiirfelsatz 12 oder 20 mm.

Segmentiersatz (Messer 25 mm.)

Verfligbare Schneidemesser :

Optionen Sprihdisen auf Schnittgehduse

Maschine auf Radern statt Flisen
Bandverlangerung 1000 mm statt 420 mm
V2A Haube mit starke Gasdampfer statt
Polycarbonat Haube

Lineal fiir Produktbegleitung

Messerreck auf Radern fiir 2 oder 6 Messerscheiben
Arbeitstisch fur 2, 3, 4 oder 6 Personen
Kistenbehalter

Aufsatzbunker

Schleifgerat

Maschinen Typ Ain mm Binmm Cinmm Dinmm Einmm Hin mm I in mm

| G-1500 (+420) | 1630 650 | 1250 | 900 | 510 | 1345 150
[ G-1500 (+1000) | 2210 | 650 | 1250 900 | 510 | 2185 | 150 |
* Hohe identisch flr Fie oder auf Radern
2
f'

Anderungen vorbehalten

Machinefabriek Eillert B.V. T:  +31-(0)315 200 050

De Bolanden 9 - 7071 PW F:  +31-(0)315631 540

Postfach 20 - 7070 AA E: info@eillert.nl

UIft - Die Niederlande W:  www.eillert.nl
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